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＊料理写真はイメージです
40
周
年
を
記
念
し
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旬
の
食
材
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ふ
ん
だ
ん
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使
用
し
た
、

料
理
長
お
す
す
め
の

特
別
会
席
で
す
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鯛

　

あ
し
ら
い
一
式

鰆
の
西
京
焼
き

　

酢
蓮
根　

焼
青
唐　
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花
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鯛
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蕪
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百
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銀
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地
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ッ
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目
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煮
付
け

　

茄
子　

京
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三
度
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針
柚
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黒
毛
和
牛
の
食
べ
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ブ
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彩
り
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ト
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ガ
ー
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ペ
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寺
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刻
み
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滑
子　

平
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粉
山
椒
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な
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の
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デ
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ホ
イ
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ラ
・
フ
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ン
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ピ
ン
グ
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チ
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ー
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