
～お手軽旬御膳料理～ 

「すみれ」 
先付・お造り・煮物・季節の小鍋・揚げ物・蒸し物・お食事・水菓子 

\5,100 

（税金・サービス料別） 

～お子様料理～ 

「キッズプレート」 
【ジュース・スープ・海老フライ・唐揚げ・ソーセージ・ポテトサラダ・ご飯・デザート】 

※小学生低学年対象メニューです。成人の方のご利用はご遠慮ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

\ 1,000 

（税金・サービス料別） 

「お子様プレート」 
【ジュース・スープ・海老フライ・唐揚げ・ソーセージ・ポテトサラダ・ 

ハンバーグ・オムレツ・スパゲティ・フライドポテト・ご飯・デザート】 

※小学生高学年対象メニューです。成人の方のご利用はご遠慮ください。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

\ 2,200 

（税金・サービス料別） 



～アラカルト～逸品料理 

お造り 
5種盛            2,380 
白身魚造り／薄造り      1,530 
本まぐろ           1,430 

魚料理 
鯛の荒炊き          1,500 
鰻の蒲焼き（国産）      3,000 
鰻の蒲焼き（外国産）     1,800 

 

天麩羅・揚げ物・肉料理 
季節野菜の天麩羅       1,240   
天麩羅盛り合せ        1,910 
有頭海老フライ        1,720 
～自家製ピクルスを使ったタルタルソース添え 
黒毛和牛のカットステーキ   3,340 
～温野菜添え  

 

サラダ・酢の物 
大根と水菜のサラダ   1人前 450 
            2人前 700 
彩りサラダ       1人前 600 
            2人前 900 
スライストマト         480 
本日の酢の物          960  

 

ご飯とともに 
漬物盛り合せ          480 
ご飯セット           670 
～白ご飯・汁物・香の物・佃煮～ 

 

デザート 
アイスクリーム        430 
～バニラ・抹茶・チョコレートから 2種類お選びください  
シャーベット         430 

（税金・サービス料別） 



～御予約制～ 

鍋料理（2名様より承ります） 

特撰国産和牛しゃぶしゃぶ      6,100 
（先付・国産和牛霜降り肉・野菜盛・餅・うどん・デザート） 

 
特撰国産和牛すき焼き        6,100 

（先付・国産和牛霜降り肉・野菜盛・餅・うどん・デザート） 
 

当日午後 5時までにご注文くださいませ。 
 
 
 

料理長特別会席 
特別会席『金泉』         10,000 

旬の食材を存分に味わう会席(7~8品)をご用意させて頂きます。 
 

前日午後 8時までにご注文くださいませ。 
 
 
 

舟盛り・季節の鍋料理（2名様より承ります） 

舟盛り（4～6名様）       10,000～ 
 

鱧すき鍋（6月～8月）       7,200 
(先付・瀬戸内産鱧・野菜盛・うどん・デザート) 

 
寄せ鍋（10月～2月）        5,500 

(先付・海鮮、鶏・野菜盛・うどん・デザート) 
 

ふく鍋（12月～2月）   1,0000～12,000 
(河豚ひれ酒・先付・てっさ・唐揚げ・てっちり・野菜盛・うどん・デザート) 

牡丹鍋(12月~2月）         6,100 
(先付・牡丹肉・野菜盛・うどん・デザート) 

 
前日午後 8時までにご注文くださいませ。 

 
 

（税金・サービス料別） 

 

 



 

～鉄板メニューお献立～ ≪前日午後 5時までの御予約制≫ 

「海と大地のコース」 
 

前彩 
海鮮サラダ 黒毛和牛ローストビーフ 魚のマリネ 

 
スープ 

牛テールスープ 
 

サラダ 
季節の彩りサラダ 

 
魚料理と肉料理 

明石蛸 帆立貝 白身魚 特撰黒毛和牛 80g 
季節の焼き野菜 

 
お食事 

ガーリックライス 又は 兵庫県三田産こしひかり 
 

季節のデザート 
 

\ 13,500 

（税金・サービス料別） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

「大地の恵みコース」 
 

前彩 
海鮮サラダ 黒毛和牛ローストビーフ 魚のマリネ 

 
スープ 

牛テールスープ 
 

サラダ 
季節の彩りサラダ 

 
肉料理と焼き野菜 

特撰黒毛和牛フィレ 150g 又は サーロイン 180g 
季節の焼き野菜 

 
お食事 

ガーリックライス 又は 兵庫県三田産こしひかり 
 

季節のデザート 
 

\ 14,000 

（税金・サービス料別） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

「海の恵みコース」 
 

前彩 
海鮮サラダ 黒毛和牛ローストビーフ 魚のマリネ 

 
スープ 

牛テールスープ 
 

サラダ 
季節の彩りサラダ 

 
魚料理と焼き野菜 
明石蛸 帆立貝 

車海老 又は 鮑（+2000円） 
季節の焼き野菜 

 
お食事 

ガーリックライス 又は 兵庫県三田産こしひかり 
 

季節のデザート 
 

\ 11,000 

（税金・サービス料別） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

～鉄板コーナー～逸品料理 

 

特撰黒毛和牛ステーキ 
フィレ          150ｇ  8,580 
             180ｇ  10,480 

 
サーロイン        150ｇ  7,430 
             200ｇ  9,340 

お好きな焼き加減を申し付けください 
※上記には、サラダが付きます。 

前日午後 5時までにご注文くださいませ。 
 
 
 

～アラカルト～ 

 
あわび          時価（6,000～） 
活車海老             1,810 
白身魚              1,530 
た こ              1,430 
帆立貝              1,240 
烏 賊              1,150 
焼き野菜              960 
ガーリックライス          860 

 
 

（税金・サービス料別） 

 


